
NOTE DI PRODUZIONE
Denominazione: Maremma Toscana - Denominazione 
di Origine Controllata
Vitigno: Sangiovese
Origine: Maremma Toscana - Magliano in Toscana
Clima: Mediterraneo, con inverno mite ed estate 
asciutta e soleggiata
Terreno: Tufaceo calcareo, con prevalenza di argilla
Esposizione e Altitudine Vigneto: Sud, collinare 200 
metri sul livello del mare
Età della Vite: 15 anni
Densità: 4000 ceppi per ettaro
Resa dell’Uva: 80 quintali per ettaro
Allevamento e Potatura: Allevamento a contro 
spalliera, potatura a guyot
Vinificazione: Pressatura molto soffice dell’uva 
intera, decantazione a freddo del mosto, successiva 
fermentazione a temperatura controllata
Affinamento: Breve affinamento sulle fecce nobili in 
acciaio

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore: Rosa tenue, molto brillante
Profumo: Note che richiamano la frutta fresca, 
in particolare la ciliegia, accompagnate da lievi 
sentori di rosa
Gusto: Buona morbidezza al palato, chiude l’assaggio 
con sensazioni sapide e fresche

NOTE DI SERVIZIO
Abbinamenti Consigliati: Crostacei e piatti di pesce 
crudo
Temperatura di Servizio: 10°C
Bicchiere Consigliato: Tulipano stretto

LE PAPESSE

Curiosità: Vicino all’Argentaia si trova il Giardino dei Tarocchi, un parco 
artistico di sculture monumentali ispirate alle carte esoteriche create 
dall’artista francese Niki de Saint Phalle.
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LE PAPESSE È LA CELEBRAZIONE DELL’ANIMA 
FEMMINILE DI ARGENTAIA. GRAZIOSA, 
INTELLIGENTE E AFFASCINANTE, LA FIGURA 
DEI TAROCCHI DELLA PAPESSA, UNA DONNA 
PAPA, RAPPRESENTA I CARATTERI DI QUESTO 
ROSÉ, VESTITO DI ROSA ANTICO, DAI PROFUMI 
FRAGRANTI E SENSUALI.

FORMATI

Bottle 0,75 L     |     Magnum 1,5 L     |    Jeroboam 3 L

RICONOSCIMENTI

RomaRoma

GrossetoGrosseto

FirenzeFirenze

PRODOTTO IN ITALIA
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